Chers clients, afin d'assurer a tous un service rapide et agréable, nous vous demandons de bien lire la carte avant de passer
commande aupres de nos serveurs. Notre carte de boisson ne comporte pas les soft classiques (Coca, Fanta,...).
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APERITI FS APERITIFS
APERITIEF

Cocktail maison

Tante apérol

Négroni

Basilic smash

Campari

Fleur de Franchimont

Kir

GI GIN
GIN
Radermarcher clémentine

Liegin intense

Martini blanc/rouge

Apérol spritz

Pineau des Charentes

Pisang / pisang sans alcool

Porto rouge

Ricard

Sirchill

Accompagnement : Schweppes peppers pink, Schweppes tonic, Schweppes hibiscus

BIERES AU FUT aiume i
Biére du mois

Leffe

BIERES BOUTEILLES it

Biere du mois
Duvel
Bellevaux blonde

Curtius

Jupiler

Triple Karmeliet

Smash (Pale ale)

Crush (cerise framboise)

Orval

Peak triple/brune



EAUX ET SOFTS fiiivie ™™

Bellevaux cassis Spa plate 25/50 /100
Bellevaux mojito Spa pétillante 25 /50 /100
Bellevaux ice tea au fat (25cl) Spa orange

Jus orange / jus pommes Spa citron

BOISSONS CHAUDES i i

Cafeé Chocolat chaud
Expresso Irich coffee
Décaféiné Thé : verveine, menthe, poire rose, cerise,

amour des caraibes, pommme cannelle

Cappuccino

RHUM ET WHISKY  fuevse™

Lambertus Don papa

Jb Red rope

DIGESTIF oécsieis™™

Liqueur de val dieu Cointreau
Tante Andrée 16 Limoncello
Tante Andrée 35 Baileys
Grappa Jager Meister

Cognac Calvados
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LES ENTREES

LES ENTREES FROIDES o vovseczi

Carpaccio de magret de canard, tomates séchées, pignons de pin dorés, fromage de brebis et sauce ponzu maison

Scampis et légumes croquants en mariniére et mayonnaise au citron vert

Tranche de thon rouge marinée, dés d'avocat, éclats de framboises et croltons

LES ENTREES CHAUDES | iisescs

Feuilleté au chevre et miel artisanal, salade aux noix

Croquettes maison de volaille et jambon, sauce au piment d’'Espelette

Escalopes Crousti-fondant de ris de veau, jus de veau au café et son crumble



LES PLATS

LES PLATS VEGETARIENS V:icpmscesacre,

Gauffre salée et légumes du potager
Tarte aux carottes multicolores au cumin et a | ‘orange
Croquettes de quinoa aux abricots séchées, coriandre fraiche et épices

Galette moelleuse aux deux courgettes, sauce aigrelette

LES SALADES o

Salade de poulet confit, chorizo, dés de fromage de brebis, paprika fumé et sauce aux cacahuetes

Salade de chévres panés en chapelure de noix, pomme fruit et vinaigrette au miel

Salade océane au saumon et truite fumé, scampis et mini tomates multicolores



LES POISSONS e

Filet de saint pierre poélé, creme a la verveine et citronnelle

Gebratenes Petersfisch Filet, Eisenkraut Creme und Zitronengras

Gebkken Sint-Pietersvis (Zonnevis), Verveine room en citroengras

Nuggets de saumon, sauce vin blanc, dés de tomates et herbes fraiches
Lachs Nuggets, WeiBweinsoBe, Tomatenwdrfel und frische Kréauter
Zalmnuggets, witte wijnsaus, tomatenblokjes, verse kruiden

LES VIANDES i

Volaille grillée et laquée au citron, jus réduit acidulé

Gegrilltes und lackiertes Geflugel mit Zitrone, reduzierter sduerlicher Saft

Gegrild en met citroen geglazuurd gevogelte, pittig gereduceerd sap

Filet de cane réti et sa sauce aux framboises
Gebratenes Entenbrustfilet und seine HimbeersoBe

Gebraden eendenfilet en zijn frambozensaus

Cote de veau orloff (sauce tomatée, champignons, moutarde, paprika et creme)

Orloff Kalbskotelett, TomatensoBe, Pilzen, Senf, Paprika, Sahne

Orloff kalfskotelet, tomatensaus, champignons, mosterd, paprika en room

Filet pur de boeuf (250gr sauce au choix)
Reines Rinderfilet (250gr So3e nach Wahl)

Biefstuk ossenhaas (250gr met saus naar keuze)

LES SAUCES isionicesiin™  LES ACCOMPAGNEMENTS i

Champignons Poivre Frites Riz

Pilze Pfeffer Fritten Reis

Champignon Peper Frieten Rijst

Béarnaise Croquettes Pates

Bearnaise Kartoffel- Kroketten Pasta

Béarnaise Aardappelkroketjes Pasta
Gratin Pommes natures
Kartoffel- Auflauf Salzkartoffeln

Aardappelgratin Gekookte aardappelen



LES PLATS JUNIORS osssciors

Pates a la bolognaise
Pasta mit Bolognese SoRe
Bolognese pasta

Vol au vent
Koéniginpastetchen
Koninginnepasteitje

Boulette au chorizo
Buletten mit Chorizo
Chorizo gehaktballetjes

Fish stick
Fischstdbchen
Vissticks

LES PLATS BRASSERIE :ccene e
Duo de boulettes chorizo

Chorizo Bdllchen

Chorizo gehaktballetjes

Vol au vent

Koniginpastetchen
Koninginnepasteitje

Hamburger maison (boeuf, lard, cheddar, sauce maison et crudités)

Hausgemachter Hamburger (Rindfleisch, Speck, Cheddar, Rohkost, Currysof3e)
Huisgemaakte hamburger (rundvlees, spek, cheddar, rauwkost, kerriesaus)

Tartare de boeuf (a préparer soi-méme)

Rindertartar (selbst zuzubereiten)
Rundertartaar (zelf te bereiden)

Ameéricain
In der Kiche zubereiteter Rindertartar
Rundertartaar Américain bereid in de keuken

Américain pimenté
Scharfer Rindertartar

Pittige rundertartaar Américain

Rigatonis a la bolognaise

Rigatonis mit Bolognese
Rigatonis met Bolognese

Rigatonis aux deux saumons et creme citronnée
Rigatonis mit zwei Lachsen und Zitronencreme

Rigatonis met twee zalmen en citroencréme



NOS DESSERTS

NOS DESSERTS MAISON iusceusseroesems

Marquise au chocolat et sa poudre d'orange

Moelleux au chocolat coeur coulant aux griottes

Parfait glacé aux framboises

Poélée de fraises, crumble aux pistaches et glace vanille
Sabayon

Nougat glacé aux abricots et figues séchés, coulis de framboises
Café / thé gourmand

Soupe froide au vin de framboises, fruits de saison et sorbet citron

LES COUPES iczuv<

Dame blanche

Brésilienne

Café glacé

Glace vanille aux fruits frais de saison



LES GLACES <

Vanille / chocolat / café

LES SORBETS

Framboises / citron / passion
Trio de sorbet
Colonel

Colonel val dieu

LES CREPES &/

Duo de crépes nature
Crépes mikado

Crépes aux pommes






VIN BLANC MOELLEUX

Charme colombe (Céte de Gascogne)

VIN BLANC DEMI SEC

Jean montbray vouvray (Loire)

Pinot gris dopff et irion (Alsace)

VIN BLANC SEC

La petite perriere - sauvignon (Loire)
Pennautier - Chardonnay (Pays D'oc)
Greés du tiras - Viognier (Ardeche)

Chablis (Bourgogne)

VIN ROSE

Le p'tit Ramatuelle (Provence)

Gris blanc (Pays D'oc)

VIN ROUGE

Pinot noir dopff et irion (Alsace)
Domaine du terme vacqueras (Cote du Rhéne)
Haute céte de nuit clos Vignon (Bourgogne)

Chateau le petit bocq - Bordeaux (st estephe)

CHAMPAGNE

Champagne Gruet brut

Champagne Gruet rosé

VIN DE LA MAISON

Terre dieu blanc Sauvignon (Pays D'oc)

Terre dieu rouge - Merlot, cabernet sauvignon(Pays D'oc)

CAVA

Cava signdt brut
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